0.J.D.: No hay datos
E.G.M.: No hay datos i

L

-

EL DIA

de Cuenca

Fecha
Seccion: CUENCA
Paginas. 28

28/12/2006

wikrsio amsiente Guia de buenas practicas medioambientales dirigida al sector agroalimentario

Gestion medioambiental enlas
empresas agroalimentarias

Recomendaciones
medioambientales,
legislacion y
autoevaluacion

Producir con criterios de
sostenibilidad y de
conservacion
medioambiental

La produccién con criterios de
sostenibilidad y de conservacién
medioambiental se ha converti-
do en un principio basicoala
hora de comercializar y de com-

petir en el mercado. Un produc-.

to alimentario tiene que ser sano
y seguro para el consumidor y
para elio debe elaborarse si-
guiendo unas buenas practicas de
produccién y de comercializa-
<1on.

La Guia de buenas pricticas
medioambientales para el sector
agroalimentario realizada por el
Instituto de Desarrollo Comuni-
tario de Cuenca, en colaboracién
con la Fundacién Biodiversidad
y dentro del Plan Integral Me-
dioambiental para las pymes del
sector del turismo rural y del sec-
tor agroalimentario de la provin-
cia de Cuenca, cofinanciado por
el Fondo Social Europeo, pre-
tende ser una herramienta Gt
para todos los trabajadores, em-
presarios o profesionales auté-
nomos vinculados al sector agro-
alimentario. Una Guia que res-
ponde también al interés de la
Unién Eurepea por conseguirun
desarrollo sostenible e integrar
las buenas practicas medioam-
bientales dentro de las politicas
empresariales de todos los paises.

La Guia esti dirigida a todos
aquellas empresas agroalimenta-
rias de la provincia de Cuenca
que realizan algin tipo de trans-
formacién de productos alimen-
tarios, y en concreto a cinco sec-
tores: lacteo, carnico, aceite y gra-
sas vegetales, vitivinicola, conser-
vas y champiiién,

POLITICA MEDIOAMBIENTAL

La puesta en marcha de cualguier
tipo de actividad empresarial lle-
va consigo el desarrollo e im-
plantacion de una politica me-
dicambiental en lagestién inter-
nay externa. Hay que planificar
la actividad empresarial, as ne-
cesidades y la organizacion de la
produccion, a través de un buen
disefio de las instalaciones, de los
sistenas de almacenaje y del trans-
porte de las materias primas.

DESARROLLO

Integrar las buenas
practicas
medioambientales
en las politicas
empresariales
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CONSUMO

Concienciar sobre la
necesidad de reciclar
o reutilizar los
residuos y ahorrar
agua y energia

Las empresas tienen que in-
culear a sus trabajadores la nece-
sidad de racionalizar los consu-
mos de materias primas en los
procesos de produccién, con-
cienciar sobre la necesidad de va-
loracién de los residucs genera-
dos mediante su reutilizacién ¢
reciclaje e incentivar el ahorro de
agua, energia y el consumo de
productos respetuosos con el me-
dio ambiente.

BUENAS PRACTICAS

" La gestién medioambiental de

una empresa agroalimentaria
d‘?b? cubﬁ;, porlo menos, las si-
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La Guia ofrece recomendaciones medioambientales a cinco sectores de actividad de la provincia de Cuenca,

guientes dreas: ahorro de ener-

giay de agua, utilizacién de de-

tergentes y otros productos de
limpieza e higiene no agresivos
con el medio ambiente, minimi-
zacion de la generacién de des-
echos, clasificacién de desechos,
aprovisionamiento (utilizacién
de productos con formatos y em-
balajes no perjudiciales para el
medicambiente), y nuevos pro-
yectos de inversidn.

Para el ahorro de energia se
proponen, entre otras cosas, rea-
lizar controles y auditorfas para
optimizar el consumo, manteni-
mientos periédicos de la instala-
cién eléctrica, utilizar energias re-
novables, etc.

En cuanto al ahorro de agua
ademas de instalar sistemas que
permitan el ahorro del agua en
las diversas instalaciones de las

empresas, la Guia recomienda -

también establecer diferentes re-
des de agua (de servicios, de re-
frigeracién, de calderas, etc.).

.. También Ia Guia ofrece con-

biente.”,

sejos en el almacenamientoy con-
sumo de materias primas, en el
disefic ymantenimiento de equi-
pos e instalaciones y propone for-
mar e informar al personal en hi-
giene alimentaria segtin las act-
vidades realizadas y segiin los ries-
g0s que se puedan derivar de los
puestos de trabajo.

INFORMACION Y EVALUACION

Un capitulo de la Guia explica el
significado de conceptos o tér-
minos relacionados con el medio
ambiente y el sector agroalimen-
tario. Son sesenta y seis defini-
cionessobre agricultura ecolégi-
ca, clases de aguas, calidad am-
biental, procesos biolégicos, pro-
ductos ecolégicos, residuos, etc.
Concluye la Guia con legislacién
bisica en materia medioambien-

. tal, seguridad alimentaria y pre-

vencion de riesgos, y un test de
autoevaluacién interna para que
las empresas puedan analizar su
situacion respecto al medio am-



