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SE CONSOLIDA EL FORO INTERNACIONAL
de Investigacién en Cocina y Nutricion en el Mediterraneo

El|f Foro Internacional de Investigacién en Cocina y Nutricién en el

Mediterrdnec se celebrd del 5 al 7 de octubre en las instalaciones del Parc
Bit de Palma, con las Hortalizas y el Aceite como alimentos protagonistas.

“

segunda edicién, los objetivos
principales marcados por los
organizadores del evento, se han visto
cumplitios, Ya consolidado como una
plataforma de comunicaciéon y difusién
de ciencia en el campo de (a atimentacion
mediterranea, las novedades de este afto
han sigo muy bien aceptadas por los
participantes y el publico asistente,

La jornada inaugural, dedicada al aceite,
contd con la presencia de SantiSantamaria y
Koldo Roye, entre otros expertos del mundo
de la rastauracion, cocineros, gastrénomos
y perindistas. Se presentaron. las Ultimas
investigaciones e innovaciones en tres
sesiones diferenciadas en funcion de su
localizacidn: en el campo o en la almazara,
en la cacina y en la mesa,

Las segiones de show-cooking, como
las realizadas por Benet Vicens del
restaurante Béns d'Avall- Mallorca ¢ Tim
Malzer |det restaurante Bulleri- Alemania,
el analisis del tratamiento de los alimentos
o las patas de productos durante las
jornadas. han resultado todo un éxito,
dotando de un cardcter miés ameno y
didactica a las ponencias.

Entre los encuentros de la tarde, destinados
a debatir diferentes formas de tratar los
alimentos, cabe destacar el dedicado al tema
Slow Food, que contd con la presencia del
presidente de la Fundacion Biodiversidad det
mavimiento en italia, entre otros especialistas.
Se hizo especial hincapié en la obligacién
moral y cultural que tienen.los pueblos
rmediterrdneos de proteger vy potenciar sus
tradiciones, el entorno y sus especies, algunas
de ellas en peligro de extincion.

Durante la Cenade Gala, celebrada el lunes
en Son Termens, se procedio a ta entrega
de los prestigiosos premios creados
por el Comité Clentifico y que otorga
la Direccién General de Investigacién,
Desarrolle Tecnoldgico & Innovacion del
Gobierno de ias Istas Baleares, con el fin
de potenciar la difusidn en 1+D+i en cocina
y-nutricion det mediterraneo. El Premic
Vedra a la innovacién gastronémica en
ia dieta Mediterrdnea, entregado por la
conseliera d'lnnovackd, Interior | Justicia
Pilar Costa, fue concedido a Juan Mari
Arzak, que regald a los presentes unas
hermosas palabras de agradecimiento a
tas Islas Baleares, ddnde reconocié que le
gustaria descansar toda ta eternidad §i no
pudiera hacerlo en el Pais Vasco.




