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Medio Ambiente aporta 47 mil euros per
a investigació agroaliment~ria a Sabadell
La Fundació Miquel Agustí treballa en la selecció de varietats tradicionals d’horta

La Fundación
Biodiversidad, que
depen del Ministerio
de Medio Ambiente,
destinara a la Fundació
Miquel Agustí una
aportació econ6mica
de 47 mil euros per
les seves tasques
d’investigació.

ALFONSO FERNÁNDEZ

Aconseguir fixar certes
característiques organolap-
tiques en un producte tradi-
cional d’horta o mantenir un
rendiment que el faci viable
per a ragricultor, són algunes
de les tasques que es porten
a terme des de la Fundació
Miquel Agustí, una entitat cre-
ada per al Universitat Politac-
nica de Catalunya i I’Ajunta-
ment de Sabadell.

És precisament per aix6, per
la implicació en la conservació
de les varietats tradicionals,
que la fundació que treballa
al Parc Agrari de Sabadell ha
rebut aquesta aportació eco-
a~)mica a través de la segona
convocat6ria d’ajuts de la Fun-
dación Biodiversidad.

Satisfacció

La notícia ha estat rebuda
amb entusiasme entre els
implicats al projecte. El regi-
dor de Sostenibilitat i Ges
tió d’Ecosistemes, Ricard
Estrada, ho valorava de forma
molt positiva considerant que
totes les aportacions són

Les tomaqueres centren bona part de les tasques del investigadors durant I’estiu
DS

poques en J’¿mbit de la inves-
tigació. De fet, Estrada ha
manifestat en diverses oca-
sions la ,,gran projecció,, que
pot tenir el sector agroalimen-
tari a la nostra comarca si es
treballa en productes ,,molt
especialitzats i amb valor afe
git,,,

Diversos projectes

Actualment la fundació Miquel
Agustí disposa de nou hec-
tarees de camps al Parc Agrari
de Sabadell, a més d’altres
terrenys al terme municipal de
Viladecans.

La mongeta del ganxet ha
estat un dels productes en
els que la fundació ha treba-

Ilat durant més temps. Tot i
així n’hi ha d’altres com els
calqots o algunes varietats

de tom~quets. En aquest sen-
tit, els investigadors recorren
sovint a experts com és el cas

Acte de presentació de I’estada dels estudiants, el 26 de juliol passat

dels cuiners. De fet, a la nos-
tra comarca, els integrants de
Cuina Valles tasten cada any
els tomaquets de penjar i els
anomenats ,,pera de Girona,,,
per tal de donar la seva opi-
nió.

Alícia

En la mateixa IFnia la Funda-
ció Miquel Agustí i la Fundació

La Fundació disposa
de 9 hect&rees

de camps al
Parc Agrari

Alícia, amb seu a Món Sant
Benet, es van comprometre a
col.laborar. D’aquesta manera,
els cuiners que realitzen ali¿ la
seva tasca d’investigació gas-
tron6mica poden avaluar totes
les varietats i fer les seves
aportacions als que treballen
al camp ̄

La vessant més didáctica del Parc Agrari

D.S

13 estudiants que han
acabat el primer curs de
Secundaria als instituts
Vallas, Pau Vila, Agusti Serra,
Joan 01iver i rescola
Sagrada Familia han dedicat
una part de les seves
vacances d’estiu a conbixer

més de prop la producció
agraria i com s’investiga en la
millora d’algunes varietats de
cultius. He han fet
acompanyats per tbcnics de la
Fundació Miquel Agusti als
terrenys del Parc. Durant la
seva estada, que es va iniciar a

finals del passat mes de
juliol han pogut veure com
es treballa en el cultiu de
mongetes, tomaquets, i
vinyes, entre d’altres. Alguns
d’ells van manifestar el seu
interas per seguir els seus
estudis en aquest ambit.
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