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Agricultores manchegos participan en una de las acciones formativas de Promape

EN EL I CONCURSO GASTRONOMICO REGIONAL

Exhibiran las cualidades
del pistacho como
ingrediente culinario

). Y. / CIUDAD REAL

Cualquier ciudadano aficionado a
la gastronomia de Ia regién,
ademas de profesionales, podrd
participar en ¢l I Concurso Regio-
nal de Aplicaciones Culinarias del
Pistacho Ecolégico que acogeré la
capital ciudarrealefa el préximo
25 de octubre.

Se trata de elaborar platos que
contengan el pistacho manchego
ecoldgico como uno de sus ingre-
dientes, explicé a Lanza Fernando
Garcia de Marcos, presidente de Ia
Asociacién de Productores Man-
chegos de Pistacho Ecoldgico
(PROMAPE), organizadora del
evento.

Garcia, que realizé un balance
muy positivo de 1a I Feria del Pis-
tacho Ecolégico desarrollada el
pasado fin de semana, sefialé que
esperan una partidipacién nutrida,
a pesar de que se haya modificado
la fecha de celebraci6n, prevista
para el préximo fin de semana.

Este portavoz destacé las cuali-
dados gastrondmicas de este fruto

seco, cada vez mas implantado en
Espafia. En este sentido, llamd la
atencién sobre la importancia de
su cultivo como “alternativa” en
la produccién agricola de Castilla-
La Mancha, donde hay 4.000
hectéreas, varios centenares de
productores y una produccién de
200.000 kilos al afio .

Igualmente, precisé que en Es-
pafia 2 demanda no esté cubierta
con la produccién nacional, ya
que “importamos el 80% de lo
que consumimos”, con lo que
harian falta cultivar 140.000
hectéareas.

Sobre 1a 1 Feria del Pistacho
Ecolégico en Castilla-La Mancha,
que incluyé el seminario “Presen-
te y futuro del mercado ecoldgico:
El pistacho”, se mostr6 satisfecho
con los resultados de asistencia,
con cerca de 400 personas, que
participaron en actividades para
proyectar los beneficios medicam-
bientales y saludables del cultivo
del pistacho ecolfgico.

Garcia record6 que se trata de
otra de las dindmicas enmarcadas

en el proyecto “El cultivo del pis-
tacho ecolégico: una alternativa a
la agricultura tradicional”, cofi-
nanciadas por el Fondo Social Eu-
ropeo (FSE), a través del Programa
‘Empleaverde’ 2007-2013 de la
Fundacién Biodiversidad y que
culminari con otras tres acciones:
dos cursos formativos en localida-
des de Ia region y el concurso gas-
trenémico de Ctudad Real.

El presidente de Promape puso
de manifiesto que dichas acdones
persiguen impulsar el cultivo de
dicho producto entre los empren-
dedozes agricolas, ademsis de ofre-
cerles formacién e informacién
sobre el proceso de inicio y desa-
rolio de una plantacién, Ia crea-
ci6n de una empresa ¢ la comer-
cializacién del producto.

A esta exposicitn tedrica se su-
man, ademds, actividades practi-
cas como la asistencia a planta-
ciones para distinguir los drboles
machos y hembras, reconocer las
principales variedades y los por-
tainjertos del cultivo del pista-
chero. O




