
:: N. C.
VALLADOLID. La botella que
decanta el vino ideada por el
cocinero vallisoletano Cristó-
bal Berzosa y patentada por el
chef vasco Martín Berasategui
ha generado un gran inte-
rés mundial en Estados
Unidos, Japón, Francia,
Italia, España y Portu-
gal, Perú y Chile. Pero
ha sido Maison Blanche
la primera bodega fran-
cesa en utilizar este in-
vento de vidrio para su
vino Louis Rapin 2008.

Esta bodega situada
en la denominación de
origen Montagne-Saint-
Émilion de la región vi-
nícola de Burdeos ha re-
currido a esta botella de-
cantadora para un vino
elaborado con uvas mer-
lot biológicas de 65 años,
envejecido de forma na-
tural en barricas nuevas
de roble francés duran-
te dos años, según infor-
ma Martín Berasategui

System a través de una nota
de prensa. El responsable de
Maison Blanche, Nicolás
Despagne Rapin, ha desta-
cado que «es una botella
ideal para los grandes vinos

que perduran en el tiem-
po».

La botella, que fue
presentada en marzo
en El Yugo de Casti-
lla de Boecillo por el
propio Berasategui y
sus socios (entre
ellos, Cristóbal Ber-
zosa y el cocinero ita-
liano afincado en Ga-
licia Flavio Morgan-
ti), decanta las impu-
rezas de manera que
los posos se mantie-
nen en el fondo gra-
cias a un estudiado di-
seño que logra el
efecto vacío. Además,
el grupo vallisoletano
San Cayetano fabrica
las cajas para las bo-
tellas que tienen que
estar inclinadas.

La bodega francesa Maison
Blanche utiliza la botella
decantadora de vino
diseñada en Castilla y León

El cocinero
vallisoletano recibió
ayer el galardón
en el Teatro Real
:: N. C.
VALLADOLID Jesús Ramiro Flo-
res recibió ayer en Madrid el Pre-
mio Nacional de Gastronomía en
la categoría de Memorial Marqués
de Desio 2009, otorgado al Mejor
Profesional de la Restauración Es-
pañola. El Teatro Real fue el esce-
nario en el que el chef vallisole-
tano recibió el reconocimiento de
manos del presidente de la Real
Academia Española de Gastrono-
mía, Rafael Ansón, y la máxima
responsable de la Cofradía de la
Buena Mesa, Imelda Gómez Mo-
reno, «por toda una carrera profe-
sional dedicada a la cocina espa-
ñola», fuera y dentro de nuestras
fronteras, dado que el cocinero
ejerció su labor durante 25 años
en Puerto Rico, antes de abrir, pri-
mero, el restaurante Ramiro’s, en
el Museo de la Ciencia, con una

estrella en la Guía Michelin y dos
soles en la Guía Repsol; y después,
el Zarabanda, en el Centro Cultu-
ral Miguel Delibes.

Jesús Ramiro estuvo arropado,
entre otros, por el presidente de
la Academia de Gastronomía de
Valladolid y de Castilla y León, Ju-
lio Valles, en un acto en que las
cuatro denominaciones de origen
de jamón ibérico españolas (Huel-
va, Dehesa de Extremadura, Pe-
droches y Guijuelo) recibieron el
Memorial Marqués de Busianos
«a la mejor presencia de la gastro-
nomía española en el mundo».
Fue el presidente del consejo re-
gulador de la DO Jamón de Gui-
juelo, Daniel Rubio, el encargado
de recoger el galardón en nombre
de todas ellas. En el mismo Tea-
tro Real fueron premiados Rafael
Ansón, como mejor Personalidad
gastronómica 2009; el prestigio-
so arquitecto y bodeguero Rafael
Moneo, «como mejor creador ar-
tístico relacionado con la gastro-
nomía», y David Muñoz, del Di-
verxo de Madrid, como mejor jefe
de cocina.

Jesús Ramiro, premio de
la Real Academia Española
de Gastronomía a toda una
carrera dedicada a la cocina

Julio Valles, Imelda Gómez Moreno, el cocinero Jesús Ramiro,
Carmen Merayo y Rafael Ansón, en el Teatro Real. :: FOTO PRENSA

:: EL NORTE
VALLADOLID. El Grupo Mata-
rromera ha sido galardonado con
el Premio a la Mejor Acción Ecoin-
novadora en el Ámbito de la Bio-
masa Sólida, en el marco de la Jor-
nada de Exposición de Resultados
del Observatorio de la Biomasa en
Castilla y León. Los premios, or-
ganizados por el Centro Tecnoló-
gico Cartif, la Fundación Biodi-

versidad, el Programa Emplea Ver-
de 2007-2013 y con la colabora-
ción de Urcacyl. Con el fin de in-
crementar su competitividad em-
presaria, Matarromera inició hace
varios años una línea de I+D con
el desarrollo varios proyectos, ba-
sados en la puesta en marcha de
un proceso de aprovechamiento
integral de los residuos generados
en el proceso productivo.

Reconocimiento al Grupo
Matarromera por su apuesta
por las energía renovables

referente por el prestigio de los pro-
fesionales que se dan cita. Un «ex-
traordinario escaparate», subraya
la consejera, para mostrar las exce-
lencias del vino y los ibéricos a los
más de 5.000 asistentes que se es-
peran hasta el viernes.

En la segunda edición de la feria
‘Fruit Attraction’, Tierra de Sabor
dispone de catorce expositores,
once en el espacio dispuesto por la
Junta y tres con stand propio, a tra-
vés de los que pretende abrir nue-
vos canales de venta, racionalizar
los existentes y asegurar al consu-
midor la identificación de origen,
autenticidad y calidad.

La comunidad es líder en la pro-
ducción de patatas y puerros, ocu-
pa el segundo lugar en zanahorias,
el tercer puesto nacional en ajo y el
quinto en cebolla. Además, Casti-
lla y León es la primera en produc-
ción de ‘planta madre’ para el pos-
terior cultivo de fresas, con 1.140
hectáreas repartidas en Segovia,
Ávila y Valladolid. También son des-
tacables las producciones de man-
zana (19.000 toneladas), pera
(12.536 toneladas) y la cereza (con
1.500 hectáreas de producción).

‘Fruit Attraction’ coincide con la
campaña de promoción de hortali-
zas que la Consejería desarrolla has-
ta el 30 de noviembre en 1.084
grandes superficies de doce cade-
nas de distribución.

20%
Castilla y León es una potencia
nacional en el sector hortofrutí-
cola, con 29.656 hectáreas dedi-
cadas en la región a los principa-
les cultivos y una producción
total de 1.237.548 toneladas.

�Volumen de negocio. La pro-
ducción del sector hortofrutícola
representa el 20% de la produc-
ción final agrícola. En el 2008, úl-
timo dato oficial, se alcanzó la ci-
fra de 503 millones de euros.

� Industrias. 314 empresas, lo
que supone el 9,7% del total de las
industrias agroalimentarias re-
gionales.

HORTOFRUTÍCOLA
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