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Una empresa 
fragatina para  
el reciclado

J.C.

FRAGA.- Ecoadeso es una 
empresa gestora de residuos 
especializada en la recogida y 
tratamiento de hasta 150 tipos 
de residuos, desde envases de 
plástico, madera, hasta locos 
de depuradoras y residuos de 
construcción y demolición. La 
empresa posee su propia plan-
ta de transferencia en Fraga y 
cuenta con vehículos para el 
transporte de los residuos. Se 
encarga de los puntos limpios 
móviles que da servicio de re-
cogida selectiva de residuos 
en la comarca del Bajo Cinca, y 
gestiona también los residuos 
de empresas como Becton Dic-
kinson, Arbora, Pasa, Saica, 
Precocianados Ángel Bosch, 
Cincaporc, Carnes Jb, Zucasa, 
etc. 
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Fraga pone en marcha el servicio 
de recogida de aceite usado
Se han instalado los contenedores naranjas en colaboración con Ecoadeso

Jaume Casas

FRAGA.- El Ayuntamiento de 
Fraga ha puesto en marcha el ser-
vicio de recogida de aceite de co-
cina usado, en colaboración con 
la empresa fragatina Ecología 
y Ayuda al Desarrollo Sosteni-
ble, Ecoadeso SL, especializada 
en la gestión de residuos de to-
do tipo. Se trata de evitar que el 
aceite vegetal que se utiliza para 
cocinar en casas, bares y restau-
rantes se vierta en el alcantari-
llado. Para ello se han instalado 
ocho contenedores de color na-
ranja, en el que “los vecinos de 
Fraga pueden depositar el aceite 
que usan en sus cocinas. Única-
mente tienen que poner el acei-
te que consumen en una botella 
de plástico, taparla y tirarla una 
vez llena al contenedor, porque 
también se recicla el plástico”, 
señaló Miguel Ángel Araujo, res-
ponsable comercial de la empre-
sa Ecoadeso, quién añadió que 
“al Ayuntamiento y a los ciuda-
danos el servicio no les cuesta ni 
un euro”. 

Los contenedores se han insta-
lado en los puntos elegidos por 
el Ayuntamiento. Habrá tres en 

la avenida de Aragón, a la altura 
de la plaza San Salvador, la calle 
Caracas y la calle Ontiñena; dos 
en la avenida de Madrid, en am-
bos extremos, y uno en la calle 
Jacinto Benavente-calle Huesca, 
en la avenida de los Reyes Cató-
licos y en el paseo del Segonyer, 
frente al Ceicu. Amadeo Sam-
pietro, concejal delegado de Me-
dio Ambiente, cree que “así se 
cubre una parte importante de 

la ciudad, teniendo en cuenta 
siempre que no es un residuo de 
vertido diario. De todas formas, 
tras un tiempo se verá si es con-
veniente ampliar el número de 
contenedores o cambiar alguna 
ubicación”. 

El contenedor naranja es para 
depositar aceite vegetal que se 
usa habitualmente en las coci-
nas, o el de las conservas, sea de 
oliva, de girasol, de soja... “Nun-
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ca debe tirarse otro tipo de acei-
te, de origen animal o de motor, 
algo que, por la experiencia que 
tenemos en otras zonas, puede 
ocurrir y es una pena porque al 
mezclarse no se puede reciclar 
el aceite”, señaló Francisco Ro-
dríguez, gerente de la empresa. 
Los responsables de Ecoadeso 
han advertido del “alto efecto 
contaminante que tiene el acei-
te de cocina, cuando se vierte al 
agua, resultando su tratamiento 
todo un problema para las esta-
ciones de depuración”. El aceite, 
una vez recogido en el contene-
dor, se trasladará a una planta de 
tratamiento para su reciclado y 
su uso en la elaboración de otros 
productos, principalmente bio-
diesel. 

En la presentación, el alcal-
de de Fraga,  José Luis Moret, 
se mostró satisfecho por poder 
poner en marcha “este nuevo 
servicio, que va a suponer un be-
neficio medioambiental impor-
tante para la ciudad, ya que el 
aceite de cocina es un residuo al 
que quizás no se le ha prestado la 
atención que se requiere. Es im-
portante su recogida y tratamien-
to, que no se vierta en la red de 
alcantarillado. Por ello va a ser 
muy importante la colaboración 
de los ciudadanos”, señaló José 
Luis Moret. En los próximos días 
se iniciará una campaña de infor-
mación con el buzoneo de trípti-
cos con el lema “Recicla tu aceite 
y ayuda a mantener el medio am-
biente. Es un beneficio para tu 
planeta”. Asimiso, se repartirán 
unos 1.000 émbolos para poder 
llenar las botellas de aceite. 

Presentan una guía sobre buenas 
prácticas en truficultura en Graus
eLeNa FORTuÑO

GRAUS.- La Guía de buenas 
prácticas en Truficultura, edita-
da por la Diputación de Huesca 
y presentada ayer en Graus, pre-
tende ayudar tanto a los trufi-
cultores experimentados como 
a quienes se inician en el culti-
vo de la trufa. La publicación, 
cofinanciada por la Fundación 
Biodiversidad, a través del pro-
grama Empleaverde 2007-2013, 
se enmarca en el programa de 
formación del proyecto ‘Cul-Tu-
ber: Cultivo de la trufa como im-
pulsor de desarrollo sostenible 
de la Provincia de Huesca’. 

Realizada por María Mar-
tín, Eva Gómez y Ana Incau-
sa, del Centro de Investigación 
y Tecnología Agroalimentaria 
de Aragón, la Guía de buenas 
prácticas en Truficultura surge 
“como respuesta a una necesi-
dad del sector trufero”, explicó 
María Martín, porque “cada vez 
hay más plantaciones. En Espa-
ña –precisó– hay 6.000 hectá-
reas, de las cuales 3.700 están 
en Aragón y 900 hectáreas en la 
provincia de Huesca. Lo que su-
pone más truficultores que re-
quieren formación”. Esta guía 

pretende “ser práctica y resol-
ver las dudas a la hora de plan-
tar”, prosiguió.

En cuatro apartados diferen-
ciados, la guía explica qué es la 
trufa y qué es la truficultura; có-
mo debe plantarse y hacerse el 
seguimiento de la plantación; y, 
como colofón, cómo es la tru-
fa silvestre y la selvicultura tru-
fera. La publicación, dirigida a 
trabajadores, especialmente de 
pymes, micropymes y por cuen-
ta propia, puede solicitarse en el 
Centro de Investigación en Tru-

ficultura de Graus y en la sede 
de la DPH en Huesca. 

Entre otros datos, la guía expli-
ca que las truferas se desarrollan 
en suelos pobres, donde el hongo 
aporta a la planta lo que esta no 
es capaz de asimilar directamen-
te del suelo y, a cambio, ofrece al 
hongo aquellos productos que 
él no es capaz de sintetizar y un 
sustrato sobre el que poder repro-
ducirse. Este equilibrio es el que 
hace que la truficultura sea una 
actividad muy difícil. Además de 
pormenorizar los pasos para que 
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la plantación sea un éxito, en la 
guía se comenta que “si la parcela 
ha evolucionado favorablemen-
te, se pueden recoger entre 20 y 
80 kilos por hectárea plantada”. 

El diputado del Área de Iniciati-
vas Locales, José Torralba, recor-
dó que la guía “se inscribe dentro 
de los cursos de Cul-Túber”, un 
proyecto que supone un paso 
más en la labor de impulso del 
cultivo de la trufa negra que la Di-
putación de Huesca viene desa-
rrollando desde hace más de seis 
años, a través de la concesión de 
subvenciones y con la creación y 
puesta en marcha del Centro de 
Investigación y Experimentación 
en Truficultura de Graus. 

Por su parte, la alcaldesa grau-
sina, María Victoria Celaya, agra-
deció a la Diputación esta guía, 
“un paso más en su trabajo de 
impulso al sector trufero”. En es-
te sentido, destacó su “esfuerzo” 
con acciones tan importantes co-
mo el Centro de Investigación y 
Experimentación en Truficultu-
ra de Graus, “motor de desarro-
llo”, dijo. 

En representación de la Aso-
ciación de Truficultores y Reco-
lectores de Trufa del Alto Aragón, 
Miguel Ángel Riu se refirió a la 
actual campaña trufera y, sobre 
todo, al Mercado de la Trufa en 
Fresco de Graus, donde el pasa-
do sábado se vendieron todos los 
lotes expuestos y los precios de 
la trufa al detalle alcanzaron los 
550 euros. 

Un momento de la presentación de la guía sobre truficultura en Graus. E.F.

Pérdidas por los robos 
en Asaja-Barbastro

El robo perpetrado en la sede 
de Jóvenes Agricultores-Asaja 
en Barbastro ha originado pér-
didas muy importantes de do-
cumentación grabada en los 
siete ordenadores sustraídos, 
según informaron ayer fuentes 
consultadas. En este aspecto, 
“por encima del valor material 
de destrozos en la puerta y el 
robo de material informático y 
tres cañones de proyección, cal-
culado en 10.000 euros, está el 
trabajo realizado porque se han 
perdido informes de consulta y 
será preciso rehacerlos de nue-
vo con todo lo que conlleva de 
tiempo y de documentación”. 
Es la sexta vez que Asaja sufre 
los efectos de robos en sus insta-
laciones y se dotará de más sis-
temas de alarma, aparte de los 
que ya se han instalado. A.H.

Cerradura forzada en el robo. a.h.
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