
Málaga hoy ● VIERNES, 11 DE FEBRERO DE 2011 21

Málaga

Mayte Cortés / TORROX

La acuicultura sostenible y eco-
lógica es una actividad relativa-
mente joven, pero que en los úl-
timos diez años ha manifestado
un crecimiento considerable.
No es sólo una alternativa a la
sobreexplotación de los calade-
ros, sino que además de ser ga-
rante del medio ambiente se
apoya en pilares económicos y
sociales. Esta actividad comien-
za a ser tan rentable como la de
la telefonía móvil y ofrece nue-
vas posibilidades laborales. En
el mundo 44 millones de perso-
nas viven de ella. Cada empleo
de éstos genera otros tres se-
cundarios y otras tres personas
del entorno viven de él.

Estos datos se pudieron cono-
cer ayer en las Jornadas de
Acuicultura Sostenible y Ecoló-
gica organizados por la Funda-
ción Biodiversidad y el Obser-
vatorio Español de Acuicultura,
dependientes del Ministerio de
Medio Ambiente, Rural y Mari-
no en colaboración con la Dipu-
tación Provincial y el Ayunta-
miento de Torrox. Ana Leiva, di-
rectora de la Fundación Biodi-
versidad, explicó durante la
presentación el proyecto Aqua-
nostrum que se está desarro-
llando en el litoral malagueño
junto a la Diputación y la Man-

comunidad de Municipios de la
Costa del Sol Occidental. Se tra-
ta de un plan de empleo y capa-
citación para la promoción de la
acuicultura sostenible y ecoló-
gica. Más de 240 cursos desti-
nados a más de 9.000 personas
que “quieran cambiar su activi-
dad económica o la orientación
de su empresa”.

El proyecto, que tiene una du-
ración de 20 meses, según dijo

Leiva, pretende impulsar el sec-
tor de la acuicultura de una for-
ma sostenible. “Esto tiene que
ver con todas las fases. Desde la
producción al consumo. Hay
que concienciar al ciudadano
de comer el pescado que se pro-
duce en su tierra y que los res-
taurantes lo ofrezcan a los turis-
tas”, indicó la directora de la
Fundación Biodiversidad,
quien destacó la importancia

que tiene apoyar los mercados
locales en los que no se produ-
cen daños medioambientales.

“No sólo se trata de aliviar la
presión de la flota pesquera so-
bre el mar, sino que además esta
actividad conlleva muchos em-
pleos asociados que van desde
la creación de marcas, marke-
ting y divulgación, gastronómi-
cos o turísticos”, amplió Leiva,
quien puso como ejemplo la po-

sibilidad de organizar a los visi-
tantes del litoral rutas para ver
las bateas donde se crían los
mejillones o las jaulas de los pe-
ces.

Por su parte, Francisco Javier
Remiro, director de la Funda-
ción Oesa, recalcó la importan-
cia que tiene la acuicultura sos-
tenible como motor económico,
ambiental y social. “No es que
estos productos tengan un sello
o un certificado donde ponga
sostenible, lo son por los proce-
sos por los que pasa. Tienen ma-
yor calidad, son más seguros,
más baratos, respetuosos con el
medio ambiente y generan em-
pleo”, apuntó. “Es muy impor-
tante que el consumidor los di-

ferencie de los que vienen de
terceros países, si no no sirve de
nada. Apostar por los productos
locales es un valor añadido”,
agregó Remiro, quien habló de
la idoneidad que tiene la costa
andaluza para este tipo de culti-
vos tanto por la temperatura del
agua como por las corrientes.

Actualmente, se trabaja con
doradas y lubinas y se están in-
troduciendo las corvinas. “Es
una alternativa a la sobrexplo-
tación de los caladeros y es ne-
cesaria para apoyar la recupe-
ración de muchas especies.
También es importante para la
conservación de otras a través
del cultivo humano. En cinco
años, por ejemplo, se podrá
criar el atún rojo”, comentó el
director de la Fundación Oesa.

A las jornadas también acu-
dió la delegada provincial de
Agricultura y Pesca, Mónica
Bermúdez, quien mostró su
apoyo a la acuicultura ecológica
“para el mantenimiento y mejo-
ra del medio marino” además
de “ofrecer nuevos recursos
económicos”. La representante
autonómica confió en que este
sector emergente cuente con
iniciativas públicas y privadas
que lo afiancen. Según explicó,
en Andalucía existen 180 indus-
trias y se crían 11 cultivos dife-
rentes. Un centenar de empre-
sas los explotan y producen
7.000 toneladas. En Málaga,
son 580 toneladas, de las que
300 son de mejillones y el resto
de dorada. Mientras que en An-
dalucía se han creado a través
de la acuicultura 600 puestos
de trabajo, en esta provincia só-
lo se han generado 23.

Por su parte, José Antonio
Pendón, director del Área de
Sostenibilidad de la Diputación
también respaldó este tipo de
iniciativas que por un lado son
“generadoras de empleo” y por
otro “contribuyen a la conser-
vación del medio ambiente”.

Francisco Javier Remiro y Ana Leiva posan junto al cartel del evento.
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Estos productos
tienen mayor

calidad, son más seguros,
más baratos y respetuosos
con el medio ambiente”

Francisco Javier Remiro
Director Fundación Oesa

La acuicultura ECOLÓGICA
como yacimiento de empleo
Este tipo de producciones ha crecido de forma importante en la última década y permite
evitar la sobreexplotación de caladeros·Doradas y lubinas son los productos estrella
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