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Imagen de un despesque llevado a cabo en uno de los esteros de la localidad.

PACO PERINAN

El Consistorio impulsa la actividad
economica en las salinas y esteros

Junto a la Fundacion Ctaqua ha ideado un proyecto denominado ‘Salicornia’
que pretende el desarrollo de distintas actividades econédmicas sostenibles

Redaccién / CHICLANA

Crear e impulsar actividades eco-
ndmicas sostenibles en espacios
naturales formados por marismas,
esterosy antiguas salinas esel obje-
tivo primordial del proyecto que el
Ayuntamiento de Chiclana y la
Fundacién Ctaqua pretenden de-
sarrollar enlalocalidad y que, para
tal objeto, ya han trasladado a la
Fundacién Biodiversidad.

Esta iniciativa, que tiene carac-
ter piloto y que se prevé que en un
principio suponga la creacién di-
rectade 50 puestos de trabajo, con-
templa para su desarrollo con dife-
rentes acciones, como son la for-
macién, el desarrollo del proyecto
piloto para la creacién de una Co-
munidad Ambiental de Desarrollo
Sostenible, la difusién de los resul-
tados obtenidosy el asesoramiento
empresarial a las entidades que
apuesten por sumarse a esta inicia-
tiva.

Respecto a la formacidn, este
proyecto, que contempla un presu-
puestode 150.000 euros y un plazo
de ejecucién de 12 meses, plantea
dotar del conocimiento necesarioa
unas 50 personas. Una formacién
cuya temdtica afectarfa a dmbitos
como las actividades acuicolas y
turisticas en salinas tradicionales,
técnicas de comunicacién y pro-

mocién de productos y servicios y
la creacién de una plataforma E-
Learning.

Por lo que se refiere al proyecto
piloto, la iniciativa prevé la crea-
cién de siete médulos diferencia-
dos que podrian generar mediante
autoempleo hasta 50 puestos de
trabajos directos y que conforma-
ran una Comunidad Ambiental de
Desarrollo Sostenible.

Los distintos productos elabora-
dos seran ecoldgicos y podran ser
comercializados con la marca ‘Par-
que Natural’ en los mercados mas
selectos, utilizando la marca de
pescado de estero natural, otra de
las iniciativas en las que estan tra-
bajando conjuntamente Ayunta-
mientoy Ctaqua.

Estos médulos contemplan acti-
vidades como la produccién de pe-
ces mediante cultivos extensivos
mejorados, siguiendo las labores
de produccién tradicional en los
esteros de las salinas de la Bahia de
Cadiz; la construccion de un res-
taurante temdatico en el que se ser-
viran los platos tipicos elaborados
con productos ecoldgicos cultiva-
dos en la Comunidad Ambiental,
ademads servird como lugar de en-
cuentro para reuniones técnicas,
conferenciasy proyeccionesolare-
creacién de escenarios de pesca
donde los aficionados dispondran

detodaslas comodidades pararea-
lizar esta actividad ludica. Ade-
mas, se contempla la posibilidad
de realizar actividades nduticas
con pequefias embarcaciones.
Otras actividades previstas son
el acondicionamiento de las balsas
de la salina para cultivos semiin-
tensivos de peces y moluscos, con
tecnologias ecoldgicas y sin reque-
rir consumo eléctrico; la puesta en
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Son los que esta iniciativa
de caracter medioambiental
y econémico prevé

crear de una forma directa

valor de un antiguo semillero de
moluscos con nuevas tecnologias
productivas y el acondicionamien-
to de unasalina parala produccién
industrial y artesanal de sal.

Por tltimo, se habilitaran siste-
mas de transportes especiales para
desplazarlosvisitantesalazona.

En definitiva, un proyecto inte-
gral, compuesto por actividades
complementarias entre ellas y que
supondria el aprovechamiento de
unos recursos infrautilizados y la

posibilidad de crear sinergias entre
estas diversas empresas para crear
una amplia y organizada deman-
da.

Una vez redactado y entregado
el proyecto su desarrollo queda
ahora pendiente del visto bueno de
laFundacién Biodiversidad.

Destacar que las empresas inte-
resadas en desarrollar los distintos
proyectos previstos podran obte-
ner ayudas a través del Fondo So-
cial Europeo y tendran asesora-
miento de personal especializado.

“Se trata de poner en valor”, se-
fial6 José Maria Romadn, “unos es-
pacios que el tiempo ha puesto en
baldio y desuso y que queremos
restituir como un espacio privile-
giado para el desarrollo econdmi-
coyelempleo”.

“Queremos sacar el mdximo
rendimiento como espacios con
posibilidades para el cultivo, el uso
hosteleroy el desarrollo turisticoy,
por ello, desde hace tiempo tene-
mos un gran interés por trabajar en
estos espacios. Estamos convenci-
dos de que estas 2.000 hectareas
de terreno tienen mucha impor-
tancia y ofrecen posibilidades para
sacar el maximo provecho”, aposti-
116 el regidor chiclanero.

Apuntar que el Ayuntamiento
aportara el 5% del coste para el de-
sarrollo de este proyecto.
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