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Laempresa coruiiesa Portomuifios y
la viguesa Teaxul se han convertido
en ejemplo nacional de lucha por la
preservacion y valorizacion del me-
dio natural. La Fundacion Biodiver-

sidad, del Ministerio de Medio Am-
biente, Rural y Marino, acaba de pre-
miar su labor innovadora y su com-
promiso con el medio ambiente. Los
responsables de Portomuifios y de

Teaxul comparten el entusiasmo por
su trabajo y la voluntad de que el
uso comercial de los recursos mari-
nos no comprometa su perdurabili-
dad en el tiempo

Biodiversidad con sello gallego

Medio Marino premia a dos empresas gallegas por el descubrimiento y uso de algas
marinas y por un novedoso sistema de eliminacidon de anisakis y parasitos del pescado
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Dos aportaciones gallegas son
ya ejemplo espaiiol de lucha por la
preservacion y valorizacion del me-
dio natural. Son la coruiiesa Porto-
muifos, que se ha convertido en re-
ferente del descubrimiento y apro-
vechamiento culinario de las algas
que pueblan la costa gallega, y la vi-

guesa Teaxul, responsable del di-
sefio de un sistema de eliminacion
a bordo de los buques pesqueros
de parasitos del pescado como el
anisakis.

Ambeas iniciativas empresaria-
les, seleccionadas entre mas de me-
dio millar de propuestas, han visto
reconocida su labor innovadoray su
compromiso con el medio marino
con los premios que este mes les

concedid la Fundacion Biodiversi-
dad, del Ministerio de Medio Am-
biente, Rural y Marino (MARM)
y que les seran entregados el pro-
ximo mes de junio por la propia mi-
nistra Rosa Aguilar.

La cambresa Portomuifios es un
referente en el uso gastronémico de
las “verduras del mar”, con las que
elabora pasta, galletas o conservas.
Mientras que Teaxul logré solucio-

¥ Una apuesta por las “verduras
del mar” desde Cambre

Portomuifios tiene once afos
de existencia, mas de un “fracaso”
en su singular camino, una voca-
cién innovadora que se traduce en
una docena de proyectos de [+D+i
con las universidades gallegas pa-
ra la seleccion, cultivo, explota-
cion sostenible y procesado de al-
gas marinas, factura anualmente
unos 2 millones de euros y da tra-
bajo yaauna veintena de personas
bajo la direccion de Antonio Mui-
flos y Rosa Miras.

La empresa tiene en su ADN
las “verduras del mar”, de las que
Galicia es privilegiada huerta aun-
que modesta y “reacia” consumi-
dora. Portomuifios aporté ocho es-
pecies, asi como un amplio mos-
trador de productos de uso gas-
tronémico elaborados a partir de
algas recolectadas o cultivadas en
la costa gallega, como pasta, ga-
lletas o sofisticadas conservas. A
tal variedad de productos —el
35% dirigidos al mercado de la
UE, que se proyecta potenciar an-
tes de dar el salto al americano—
llega la empresa, segun detalla An-
tonio Muifos, después de un com-
plejoy largo proceso de investiga-
cion de las caracteristicas de las al-
gas, modos de recoleccion o cul-
tivo y de sus aplicaciones a la

cocina o el procesado. Para esta
fase cuentan y han contado con la
colaboracion de los mejores co-
cineros del pais, “ya amigos”y ha-
bituales del aula gastronémica de
Portomuifios.

nar el problema econémico y sani-
tario que provocan los parasitos del
pescado. Los responsables de am-
bas empresas comparten el entu-
siasmo por su trabajo, no exento de
obstaculos y dificultades, ademas
de laapuesta por la preservacion del
medio ambiente y la voluntad de
que el uso comercial de los recursos
no comprometa su perdurabilidad
en el tiempo.

¥ El reto de cuidar el mar
y la economia de las empresas

Fundada en 1983, la empresa
y Centro Tecnologico de Investiga-
cion Aplicada Teaxul se oriento
desde sus inicios hacia el [+D+iy
yaen 1985 patento la primera bas-
culadel mundo para instalar a bor-
do de pesqueros y que hoy sigue
siendo la “estrella” del catalogo
comercial de la firma liderada por
Xulio César Gonzélez.

Empefiado en que es necesaria
“una nueva visién” de la econo-
mia, que tenga en cuenta la protec-
cion y el uso responsable de los
recursos, Gonzalez y su equipo se
empefiaron, a peticion los armado-
res gallegos, en dar solucion defi-
nitiva al problema econdmico y sa-
nitario que plantea la creciente pre-
sencia de anisakis y otros parasitos
del pescado.Y es que, tras la evis-
ceracion de los peces a bordo, los
parasitos vuelvenal mary alos pe-
ces que lo pueblan. El sistema
ideado por Teaxul —como avan-
76 este diario— logra la completa
inertizacion de los desechos de la
pescamediante un proceso basado
en el uso del ozono. El resultado
del trabajo fue un prototipo pro-
bado con éxito en un buque de
Gran Sol aunque su coste, unos
80.000 euros, no dejo conforme
al inquieto empresario vigués, que

Xulio César Gonzalez.

ha logrado una version, el lanixul,
que rebaja a 50.000 euros el equi-
po “porque ademas de mejorar el
medio ambiente, hay que proteger
también la economia de las empre-
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