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Dos aportaciones gallegas son
ya ejemplo español de lucha por la
preservaciónyvalorizacióndelme-
dio natural. Son la coruñesa Porto-
muiños, que se ha convertido en re-
ferente del descubrimiento y apro-
vechamiento culinario de las algas
quepueblan lacostagallega,y lavi-

guesa Teaxul, responsable del di-
seño de un sistema de eliminación
a bordo de los buques pesqueros
de parásitos del pescado como el
anisakis.

Ambas iniciativas empresaria-
les, seleccionadas entre más de me-
dio millar de propuestas, han visto
reconocidasu labor innovadoraysu
compromiso con el medio marino
con los premios que este mes les

concedió la Fundación Biodiversi-
dad, del Ministerio de Medio Am-
biente, Rural y Marino (MARM)
y que les serán entregados el pró-
ximo mes de junio por la propia mi-
nistra Rosa Aguilar.

La cambresa Portomuiños es un
referente en el uso gastronómico de
las “verduras del mar”, con las que
elabora pasta, galletas o conservas.
Mientras queTeaxul logró solucio-

nar el problema económico y sani-
tario que provocan los parásitos del
pescado. Los responsables de am-
bas empresas comparten el entu-
siasmo por su trabajo, no exento de
obstáculos y dificultades, además
de laapuestapor lapreservacióndel
medio ambiente y la voluntad de
queelusocomercialde los recursos
no comprometa su perdurabilidad
en el tiempo.

Biodiversidad con sello gallego
Medio Marino premia a dos empresas gallegas por el descubrimiento y uso de algas

marinas y por un novedoso sistema de eliminación de anisakis y parásitos del pescado

La empresa coruñesa Portomuiños y
la viguesa Teaxul se han convertido
en ejemplo nacional de lucha por la
preservación y valorización del me-
dio natural. La Fundación Biodiver-

sidad, del Ministerio de Medio Am-
biente,RuralyMarino, acabadepre-
miar su labor innovadora y su com-
promiso con el medio ambiente. Los
responsables de Portomuiños y de

Teaxul comparten el entusiasmo por
su trabajo y la voluntad de que el
uso comercial de los recursos mari-
nos no comprometa su perdurabili-
dad en el tiempo

Portomuiños tiene once años
de existencia, más de un “fracaso”
en su singular camino, una voca-
ción innovadora que se traduce en
una docena de proyectos de I+D+i
con las universidades gallegas pa-
ra la selección, cultivo, explota-
ción sostenible y procesado de al-
gas marinas, factura anualmente
unos 2 millones de euros y da tra-
bajo ya a una veintena de personas
bajo la dirección deAntonio Mui-
ños y Rosa Mirás.

La empresa tiene en su ADN
las “verduras del mar”, de las que
Galiciaesprivilegiadahuertaaun-
que modesta y “reacia” consumi-
dora.Portomuiñosaportóochoes-
pecies, así como un amplio mos-
trador de productos de uso gas-
tronómico elaborados a partir de
algas recolectadas o cultivadas en
la costa gallega, como pasta, ga-
lletas o sofisticadas conservas. A
tal variedad de productos —el
35% dirigidos al mercado de la
UE, que se proyecta potenciar an-
tes de dar el salto al americano—
llega laempresa, segúndetallaAn-
tonioMuiños,despuésdeuncom-
plejo y largo proceso de investiga-
ciónde lascaracterísticasde lasal-
gas, modos de recolección o cul-
tivo y de sus aplicaciones a la

cocina o el procesado. Para esta
fase cuentan y han contado con la
colaboración de los mejores co-
cinerosdelpaís, “yaamigos”yha-
bituales del aula gastronómica de
Portomuiños.

Fundada en 1983, la empresa
yCentroTecnológicodeInvestiga-
ción Aplicada Teaxul se orientó
desde sus inicios hacia el I+D+i y
ya en 1985 patentó la primera bás-
culadelmundopara instalarabor-
do de pesqueros y que hoy sigue
siendo la “estrella” del catálogo
comercial de la firma liderada por
Xulio César González.

Empeñado en que es necesaria
“una nueva visión” de la econo-
mía,que tengaencuenta laprotec-
ción y el uso responsable de los
recursos, González y su equipo se
empeñaron,apetición losarmado-
res gallegos, en dar solución defi-
nitivaalproblemaeconómicoysa-
nitarioqueplantea lacrecientepre-
senciadeanisakisyotrosparásitos
del pescado.Y es que, tras la evis-
ceración de los peces a bordo, los
parásitosvuelvenalmarya lospe-
ces que lo pueblan. El sistema
ideado por Teaxul —como avan-
zó este diario— logra la completa
inertización de los desechos de la
pescamedianteunprocesobasado
en el uso del ozono. El resultado
del trabajo fue un prototipo pro-
bado con éxito en un buque de
Gran Sol aunque su coste, unos
80.000 euros, no dejó conforme
al inquietoempresariovigués,que

ha logrado una versión, el Ianixul,
que rebaja a 50.000 euros el equi-
po “porque además de mejorar el
medio ambiente, hay que proteger
también laeconomíade lasempre-
sas”.

Antonio Muiños. Xulio César González.
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El Servizo de Gardacostas de
Galicia se incautó de 744 aparejos,
decomisó de 1.123 kilos de pesca-
do y marisco y expulsó a 199 fur-
tivos en los últimos días con mareas
vivas, cuando la bajamar deja al
descubierto bancos naturales habi-
tualmente bajo el agua. Por tal cir-
cunstancia, Mar decidió intensifi-
car la vigilancia y control en pre-
visión de un repunte del furtivismo.

En la ría de Ferrol se desarrolla-
ron actuaciones de las que resultó el
decomiso de 149 útiles, entre ellos
dos vehículos, y de 358 kilos de
pescado y marisco, la mayor parte
almeja y berberecho. Los guarda-
costas expulsaron a 172 furtivos e
identificaron a diez personas. En
A Coruña, los inspectores expul-
saron a cuatro personas y levanta-
ron 14 actas de presunta infracción.
En la zona se requisaron 46 artes y
372 kilos de varias especies, princi-
palmenteerizo.EnMuxía, se requi-

saron34aparejosy74,9kilosdegé-
nero. Las actuaciones en la Ría de
Arousa se saldaron con la incauta-
cióndecinconasasy19kilosdeva-
rias especies en Ribeira, de donde
se expulsó a 20 personas.

En Cabo de Cruz fueron expul-
sadas otras tres personas, se retira-
ron dos aparejos y se identificaron
otras seis personas con 7,5 kilos de
longueirón, 3 dealmejay 20 deber-
berecho. En la parte sur de la ría,
se decomisaron 151 nasas con 94,5
kilos de pulpo y nécora.

Los guardacostas ‘cazan’ a casi 200
furtivos en diez días de mareas vivas
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La conselleira do Mar, Rosa
Quintana, se reúne mañana con
la presidenta de la Comisión de
Pesca del Parlamento Europeo,
Carmen Fraga, y con la directo-
ra general de la DG Mare de la
Comisión Europea, Lowri
Evans, para analizar las conse-
cuencias para el sector gallego
del recorte de la cuota del lirio y
trasladarle sus demandas. Quin-
tana presentará a Fraga y Evans

dos informes de técnicos de la
Xunta y la Facultad de Económi-
cas de Santiago. En el primero se
acredita la existencia de dos
stocks diferentes de bacaladilla
en aguas europeas, lo que evi-
denciaría la necesidad de divi-
dir su gestión. Por su parte, el se-
gundo estudio que lleva Quinta-
na a Bruselas determina el im-
pacto socioeconómico en la flota
gallega ante las “fuertes reduc-
ciones” del capturas impuestas
por la Unión Europea, que son
del 93% en el caso del lirio.

Quintana lleva a Bruselas
las demandas de la flota

� Una apuesta por las “verduras
del mar” desde Cambre

� El reto de cuidar el mar
y la economía de las empresas
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El BNG presentó dos ini-
ciativas en el Parlamento ga-
llego para la recuperación de
las antiguas fábricas de sala-
zón esparcidas por la costa ga-
llega. En la primera se destaca
que en Galicia, asociados a la
pesca, se desarrollaron secto-
res como la conserva o la sala-
zón. Bieito Lobeira y Ana
Pontón tratan con la iniciati-
vadeconservar, protegerydar
funcionalidad a este tipo de
construcciones y que la Xun-
ta estudie su titularidad, esta-
dodeconservacióny localiza-
ción. Lobeira también presen-
tó otra iniciativa con la que
pretende saber si la Xunta tie-
ne constancia de la existencia
de varias averías en algunos
faros y si hay planes para re-
visar y mejorar el sistema.

El BNG lleva al
Parlamento una
iniciativa para
recuperar fábricas
de salazón
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La Consellería do Mar or-
ganizó este fin de semana
unas jornadas técnicas dirigi-
das a los responsables de coci-
na de los centros adscritos a
la campaña O sabor da aven-
tura está no mar para poner en
común experiencias y propo-
ner alternativas para mejorar
la aportación de productos del
mar a la alimentación infantil
y juvenil en el ámbito escolar.

La campaña de la Xunta,
cuyo objetivo es fomentar una
cultura sobre el mundo del
marysobre lanutrición, sede-
sarrolla en113colegiospúbli-
cos de la comunidad, en cola-
boración con los departamen-
tos de Sanidade y Educación.

La Consellería
do Mar fomenta
el uso de pescado
en los comedores
escolares
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