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P. PIÑEIRO ■ Vigo

Dos aportaciones gallegas
son ya ejemplo español de lu-
cha por la preservación y valori-
zación del medio natural. Son la
viguesa Teaxul, responsable del
diseño de un sistema de elimi-
nación a bordo de los buques
pesqueros de parásitos del pes-

cado como el anisakis,y la coru-
ñesa Portomuiños que, desde
Cambre se ha convertido en re-
ferente del descubrimiento y
aprovechamiento culinario de
las algas que pueblan la costa
gallega.

Ambas iniciativas empresaria-
les, seleccionadas entre más de
medio millar de propuestas, han

visto reconocida su labor inno-
vadora y su compromiso con el
medio marino con los premios
que este mes les concedió la
Fundación Biodiversidad, del
Ministerio de Medio Ambiente,
Rural y Marino y que les serán
entregados el próximo mes de
junio por la ministra Rosa Agui-
lar.

Los responsables de ambas
empresas comparten el entu-
siasmo por su trabajo, no exento
de obstáculos y dificultades,
además de la apuesta por pre-
servación del medio ambiente y
la voluntad de que el uso co-
mercial de los recursos no com-
prometa su perdurabilidad en el
tiempo.

Biodiversidad con sello gallego
Medio Marino premia a dos empresas gallegas por un novedoso sistema de eliminación

de anisakis y parásitos del pescado y por el descubrimiento y uso de algas marinas

Iniciativas del BNG para
recuperar fábricas de
salazón y revisar faros

El BNG presentó dos ini-
ciativas en el Parlamento ga-
llego para la recuperación
de las antiguas fábricas de
salazón esparcidas por la
costa gallega. En la primera-
se destaca que en Galicia,
asociados a la pesca,se desa-
rrollaron sectores como la
conserva o la salazón.Los di-
putados Bieito Lobeira y Ana
Pontón tratan con la iniciati-
va de conservar, proteger y
dar funcionalidad a este tipo
de construcciones y que el
Gobierno gallego estudie su
titularidad,estado de conser-
vación y localización. Por
otra parte, Lobeira presentó
otra iniciativa con la que pre-
tende saber si el Gobierno
gallego tiene constancia de
la existencia de varias ave-
rías en algunos faros y si hay
planes para revisar y mejorar
el sistema.

Mar fomenta el uso
de pescado en los
comedores escolares

La Consellería do Mar or-
ganizó este fin de semana
unas jornadas técnicas diri-
gidas a los responsables de
cocina de los centros adscri-
tos a la campaña“O sabor da
aventura está no mar” para
poner en común experien-
cias y proponer alternativas
para mejorar la aportación
de productos del mar a la ali-
mentación infantil y juvenil
en el ámbito escolar.

Andalucía autoriza la
cría de tres especies
de esturión en Doñana

La reciente autorización a
la finca “Veta la Palma”, que
ocupa más de 11.000 hectá-
reas del Espacio Natural de
Doñana, en Andalucía, para
criar tres especies comercia-
les de esturiones ayudará a
la reintroducción de la espe-
cie atlántica europea en el
Guadalquivir, de donde se
extinguió hace ahora un si-
glo.

Portomuiños tiene once
años de existencia, más de un
“fracaso”en su singular camino,
una vocación innovadora que
se traduce en una docena de
proyectos de I+D+i con las uni-
ve r s i d a d e s
gallegas para
la selección,
cultivo, explo-
tación soste-
nible y pro-
cesado de al-
gas marinas,
f a c t u r a
anualmente
unos 2 millo-
nes de euros
y da trabajo
ya a una vein-
tena de per-
sonas bajo la
dirección de
Antonio Mui-
ños y Rosa
Mirás.

La empre-
sa tiene en su
ADN las “ver-
duras del
mar”, de las
que Galicia
es privilegia-
da huerta aunque modesta y
“reacia” consumidora. Porto-
muiños aportó ocho especies,
así como un amplio mostrador
de productos de uso gastronó-

mico elaborados a partir de al-
gas recolectadas o cultivadas
en la costa gallega,como pasta,
galletas o sofisticadas conser-
vas.A tal variedad de productos
–el 35% dirigidos al mercado

de la UE,que
se proyecta
p o t e n c i a r
antes de dar
el salto al
americano–
llega la em-
presa, según
detalla Anto
nio Muiños,
después de
un complejo
y largo pro-
ceso de in-
vestigación
de las carac-
terísticas de
las algas,mo-
dos de reco-
lección o
cultivo y de
sus aplica-
ciones a la
cocina o el
procesado.
Para esta fa-
se cuentan y

han contado con la colabora-
ción de los mejores cocineros
del país,“ya amigos” y habitua-
les del aula gastronómica de
Portomuiños.

Una apuesta por las “verduras
del mar” desde Cambre

Muiños recolecta algas. // Xulio Ríos

Fundada en 1983, la empresa
y Centro Tecnológico de Investi-
gación Aplicada Teaxul,se orien-
tó desde sus inicios hacia el
I+D+i y ya en 1985 patentó la pri-
mera báscula del mundo para
instalar a
bordo de
pesqueros y
que hoy si-
gue siendo la
“estrella” del
catálogo co-
mercial de la
firma lidera-
da por Xulio
César Gon-
zález.

Empeña-
do en que es
n e c e s a r i a
“una nueva
visión” de la
economía ,
que tenga en
cuenta la
protección y
el uso res-
ponsable de
los recursos,
González y
su equipo se
empeñaron,
a petición la Cooperativa de Ar-
madores deVigo,en dar solución
definitiva al problema económi-
co y sanitario que plantea la cre-
ciente presencia de anisakis y

otros parásitos del pescado.Y es
que, tras la evisceración de los
peces a bordo, los parásitos
vuelven al mar y a los peces que
lo pueblan. El sistema ideado
por Teaxul –como avanzó este

diario– logra
la completa
inertización
de los dese-
chos de la
pesca me-
diante un pro-
ceso basado
en el uso del
ozono. El re-
sultado del
trabajo fue un
prototipo pro-
bado con éxi-
to en un bu-
que de Gran
Sol aunque su
coste, unos
80.000 euros,
no dejó con-
forme al in-
quieto empre-
sario vigués,
que ha logra-
do una ver-
sión, el Ia-
nixul, que re-

baja a 50.000 euros el equipo
“porque además de mejorar el
medio ambiente, hay que prote-
ger también la economía de las
empresas”.

El reto de cuidar el mar y
la economía de las empresas

González, con el “Ianixul”. // X.C.G.

REDACCIÓN ■ Vigo

La conselleira do Mar, Rosa
Quintana, se reúne mañana
con la presidenta de la Comi-
sión de Pesca del Parlamento
Europeo, Carmen Fraga, y con
la directora general de la DG
Mare de la Comisión Europea,
Lowri Evans, para analizar las
consecuencias para el sector
gallego del recorte de la cuota
del lirio y trasladarle sus de-
mandas.

Quintana presentará a Fra-
ga y Evans dos informes de

técnicos de la Xunta y la Facul-
tad de Económicas de Santia-
go.En el primero se acredita la
existencia de dos stocks dife-
rentes de bacaladilla en aguas
europeas, lo que evidenciaría
la necesidad de dividir su ges-
tión.

Por su parte, el segundo es-
tudio que lleva Quintana a
Bruselas determina el impacto
socioeconómico en la flota ga-
llega ante las “fuertes reduc-
ciones”del capturas impuestas
por la Unión Europea,que son
del 93% en el caso del lirio.

REDACCIÓN ■ Vigo

El Servizo de Gardacostas de
Galicia se incautó de 744 aparejos
y decomisó de 1.123 kilos de pes-
cado y marisco en los últimos dí-
as con mareas vivas,cuando la ba-
jamar deja al descubierto bancos
naturales habitualmente bajo el
agua. Por tal circunstacia, la Con-
sellería do Mar decidió intensifi-
car la vigilancia y control en previ-
sión de un repunte del futivismo.
En estos 10 días se expulsaron de
las costas gallegas 199 furtivos.

En concreto,en la ría de Ferrol
se desarrollaron actuaciones de
las que resultó el decomiso de
149 útiles, entre ellos dos vehícu-
los, y de 358 kilos de pescado y

marisco, la mayor parte almeja y
berberecho. Los agentes expulsa-
ron a 172 furtivos e identificaron a
10 personas.

En A Coruña, los inspectores
expulsaron a cuatro personas y le-
vantaron 14 actas de presunta in-
fracción.En la zona se requisaron
46 artes y 372 kilos de varias espe-
cies, principalmente erizo. En
Muxía,se requisaron 34 aparejos y
74,9 kilos de género.

Las actuaciones en la Ría de
Arousa se saldaron con la incau-
tación de cinco nasas y 19 kilos
de varias especies en Ribeira, de
donde se expulsó a 20 personas.
En Cabo de Cruz fueron expulsa-
das otras tres personas, se retira-
ron dos aparejos y se identifica-

ron otras seis personas con 7,5 ki-
los de longueirón,3 de almeja y 20
de berberecho. En la parte sur de
la ría, se decomisaron 151 nasas
con 94,5 kilos de pulpo y nécora.

En la ría de Pontevedra, se re-
quisaron 204 nasas y se devolvie-
ron al mar 75 kilos de nécora,pul-
po y congrio.En Bueu se aprehen-
dieron 121 nasas con 27 kilos de
nécora, pulpo y choco. En Bueu,
Cangas y Marín se decomisaron
24 útiles y 23,5 kilos de varias es-
pecies.

Mientras, en cabo Silleiro el
operativo se se saldó con 38 kilos
de erizo y lapa decomisados y en
Rendondela se devolvieron al
mar 11 kilos de diversas especies
requisadas.

Quintana lleva a Bruselas
las demandas de la flota
por el recorte de lirio
Presenta informes sobre el impacto económico
y social y sobre las poblaciones de la especie

Los guardacostas sorprenden a casi
200 furtivos en diez días de mareas vivas
Se decomisaron 744 aparejos y 1.123 kilos de pescados y mariscos
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