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Biodiversidad con sello gallego

Medio Marino premia a dos empresas gallegas por un novedoso sistema de eliminacion
de anisakis y parasitos del pescado y por el descubrimiento y uso de algas marinas

P. PINEIRO = Vigo

Dos aportaciones gallegas
son ya ejemplo espanol de lu-
cha por la preservacion y valori-
zacion del medio natural.Son la
viguesa Teaxul, responsable del
diseno de un sistema de elimi-
nacién a bordo de los buques
pesqueros de parasitos del pes-

cado como el anisakis,y la coru-
nesa Portomuinos que, desde
Cambre se ha convertido en re-
ferente del descubrimiento y
aprovechamiento culinario de
las algas que pueblan la costa
gallega.

Ambas iniciativas empresaria-
les, seleccionadas entre mas de
medio millar de propuestas, han

Una apuesta por las “verduras
del mar” desde Cambre

Portomuinos tiene once
anos de existencia, mas de un
“fracaso”en su singular camino,
una vocacioéon innovadora que
se traduce en una docena de
proyectos de [+D+i con las uni-
versidades

mico elaborados a partir de al-
gas recolectadas o cultivadas
en la costa gallega,como pasta,
galletas o sofisticadas conser-
vas.A tal variedad de productos
—el 35% dirigidos al mercado

de la UE,que

gallegas para
la seleccién,
cultivo, explo-
tacion soste-
nible y pro-
cesado de al-
gas marinas,
factura
anualmente
unos 2 millo-
nes de euros
y da trabajo
ya a una vein-
tena de per-
sonas bajo la
direccién de
Antonio Mui-
nos y Rosa
Miras.

La empre-
sa tiene en su
ADN las “ver-
duras del

—

se proyecta
potenciar
antes de dar
el salto al
americano—
llega la em-
presa, segin
detalla Anto
nio Muinos,
después de
un complejo
y largo pro-
ceso de in-
vestigacion
de las carac-
teristicas de
las algas, mo-
dos de reco-
lecciébn o
cultivo y de
sus aplica-
ciones a la
cocina o el

mar”, de las
que Galicia
es privilegia-
da huerta aunque modesta y
“reacia” consumidora. Porto-
muinos aportd ocho especies,
asi como un amplio mostrador
de productos de uso gastroné-

Muinos recolecta algas. // Xulio Rios

procesado.
Para esta fa-
se cuentan y
han contado con la colabora-
ci6on de los mejores cocineros
del pais,“ya amigos”y habitua-
les del aula gastronémica de
Portomuinos.

visto reconocida su labor inno-
vadora y su compromiso con el
medio marino con los premios
que este mes les concedi6 la
Fundacion Biodiversidad, del
Ministerio de Medio Ambiente,
Rural y Marino y que les seran
entregados el proximo mes de
junio por la ministra Rosa Agui-
lar.

Los responsables de ambas
empresas comparten el entu-
siasmo por su trabajo, no exento
de obstaculos y dificultades,
ademas de la apuesta por pre-
servacion del medio ambiente y
la voluntad de que el uso co-
mercial de los recursos no com-
prometa su perdurabilidad en el
tiempo.

El reto de cuidar el mary
la economia de las empresas

Fundada en 1983, 1a empresa
y Centro Tecnoldgico de Investi-
gacion Aplicada Teaxul, se orien-
t6 desde sus inicios hacia el
[+D+i y ya en 1985 patento la pri-
mera bascula del mundo para
instalar a
bordo de
pesqueros y
que hoy si-
gue siendo la
“estrella” del
catalogo co-
mercial de la
firma lidera-
da por Xulio
César Gon-
zalez.

Empena-
do en que es
necesaria
“una nueva
vision” de la
economia,
que tenga en
cuenta la
proteccion y
el uso res-
ponsable de
los recursos,
Gonzalez y
su equipo se
empenaron,
a peticion la Cooperativa de Ar-
madores de Vigo,en dar solucion
definitiva al problema econémi-
coy sanitario que plantea la cre-
ciente presencia de anisakis y

Gonzalez, con el “lanixul”. //X.C.G.

otros parasitos del pescado.Y es
que, tras la evisceracion de los
peces a bordo, los parasitos
vuelven al mary a los peces que
lo pueblan. El sistema ideado
por Teaxul —como avanzo este
diario— logra
la completa
inertizacion
de los dese-
chos de la
pesca me-
diante un pro-
ceso basado
en el uso del
ozono. El re-
sultado del
trabajo fue un
prototipo pro-
bado con éxi-
to en un bu-
que de Gran
Sol aunque su
coste, unos
80.000 euros,
no dejé con-
forme al in-
quieto empre-
sario vigués,
que ha logra-
do una ver-
sién, el Ila-
nixul, que re-
baja a 50.000 euros el equipo
“porque ademas de mejorar el
medio ambiente, hay que prote-
ger también la economia de las
empresas’.



