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TURISME m LA INICIATIVA PRETEN DONAR A CONEIXER LES QUALITATS DEL PRODUCTE A LA RESTA DEL TERRITOR!

S2restaurants participen enunaguia
d’oli doliveres mil-lenaries del Sénia

El quadern gastronomic inclou un recull
dereceptes dels establiments. Tots ells
fan servir aquest ingredient elaborat per
vuit molins productors d’aquesta varietat

PER SILVIA FORNOS

Elparatge naturaldel Fondode
I’Arién, a Ulldecona, va ser el
lloc escollit per la Mancomuni-
tat Taula del Sénia i ’Associa-
ci6 Territoridel Séniab per pre-
sentar la Guia gastronomica d’oli
d’oliveres mil-lenaries, una inici-
ativaque comptaamb’adhesié
de 52 restaurants que cuinen
amb aquest ingredient alguns
del seus plats.

El projecte, que s’ha pogut
desenvolupar amb el suport de
PAjuntamentd’Ulldeconail’Obra
Social CatalunyaCaixa,iambla
col-laboracié delaFundacién Bi-
odiversidad, el Moli de la Creu,
el Ministeri de Medi Ambient,
Medi Rural i Mariila Generali-
tatde Catalunya, té’objectiude
difondre el producte a la resta
del territori.

Segons el gerent de la Taula
del Sénia,Jaume Antich, «la pri-
oritat és que els propietaris
d’aquests arbres puguin explo-
tartotel seu potencial al haxim»

Caracteristiques

Perpoderaprofitarlasingulari-
tat d’aquest producte, la seccié
d’Olivicultura, Elaiotecnica i
Fruita Seca de I'Institut de Re-

cercaiTecnologia Agroalimen-
taries (IRTA) haestatl’encarre-
gadad’investigar i definirles se-
ves propietats. Segons es publi-
ca en la mateixa guia gastro-
nomica, «les caracteristiques
d’aquest ingredient correspo-
nenald’unoliafruitatverd,d’in-
tensitat mitjana-alta i que pre-
senta un bon equilibri entre pi-
cant i dolg mentre que ’'amarg
éslleugerilastringénciabaixa».

Ambagquestapresentacié 'IR-
TA posa de relleu, i segons Jau-
me Antich, que «la qualitat de
Polidelavarietat fargadelesoli-
ves mil-lenaries és igual o supe-
rioraladels considerats millors
olis enaquests moments».

Museu natural

La jornada també va servir per
inaugurar oficialment el Museu
Natural d’Oliveres Mil-lenaries
del’Arion, finca propietatde Llu-
is Porta Ferré.

L’espai s’ha pogut arranjar
amb una subvenci6 de 70.000
eurosprocedentdela Fundacién
Biodiversidad, la qual ha servit
per senyalitzar adequadament
lalocalitzacié del museu, reha-
bilitar el punt d’informacié de
lazona, aixicomacotarl’areade
visitaalafinca.

)Els assistents a la presentaci6 de la guia van poder degustar Poli d’oliveres mil-lenaries. roro: juanreviLLas

LES XIFRES

27

municipis

mSénelsqueintegrenel |
conegut Territori del Sé-
niasituatals dos costats
delriuialvoltant del Tos-

sal del Rei.
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| quildmetres quadrats |
m Al territori hi habiten |
117.000 persones que |
formen part de tres co-
munitatsdiferents:Ara-
. go,CatalunyaiValencia. |

oliveres mil-lenaries

del Sénia

densﬂatmnt)ana
m Es la xifra darbres |
d’aquesta varietat que |
estrobenrepartitsper18 .
municipis del Territori

mAquestéslaxifrad’oli-
veres mil-lenaries que hi
hademitjanaalesdiver-
ses finques que comp-

. tenambaquestavarietat.

Desdel’any2003un conveni
deprotecciéentre’Ajuntament
d’Ulldecona i el propietari dels
terrenys permet que cada any
8oopersonesvisitinl'indret. Du-

rant una hora els visitants po-
den contemplar els 27 exemplars
d’oliveres mil-lenaries quehiha
alFondode’Arién, iescomple-
mentaambuntastdeviipaamb

oli. Ambduesiniciativeshanre-
but el suport de més d’una vin-
tenade personalitats publiques,
comlacuinera Carme Ruscalle-
daolactor Juan Echanove.




